Gerbollur med kotasaelu

15 gr. smjor

25gr. ger

2,5dl. mjélk

50 gr. kotaszela

1/2 tsk. salt

1 msk. sesamfrae/horfrae

325 gr. hveiti

Egg til ad pensla

Sesamfra/horfrae ofan a.

Adfero:

Braeda smjorid og setja i skal med mjdlk, geri og salti. Beeta hluta af hveitinu
saman vid. Setja kotasaluna og kornin ut i ef pid viljid hafa frae inni bollunum,
annars ma geyma pau pangad til i endann. Breidid klut yfir og |atid hefast i 10-
15 min. Hnodid deigid og batid hveiti i pad par til haettir ad festast a bordinu.
Motid bollur, setjid pzer @ bokunarplotu og latid paer lyfta sér aftur i 10 min,
pensla paer med eggi (buid ad hraera pad med gaffli), setjid fraein ofan 4.

Bakist i 12 min. vid 225°

Mjog audvelt ad staekka uppskriftina.




